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S0P DE BBOQ &

BAVETTE-ANGUS

@



BESTE BBQ KLANT,

Vandaag heeft u een heerlijke Bavette bij ons in de winkel gekocht.
Maar hoe maakt u dit lekkere stu es klaar op de BBQ?

We helpen u daar graag bij instructies in stappen
beschreven.

BBQ MET

Brandstof:

EET SMAKELIJK! LAAT VOORAL WETEN OF U ERVAN HEEFT GENOTEN!
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S0P DE BBOQ &

COTE DE BOEUF
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BESTE BBQ KLANT,

Vandaag heeft u een heerlijk stuk Cote de Boeuf met rib voor de BBQ
bij ons gekocht. Maar hoe maakt u dit lekkere stuk vlees klaar op de
BBQ? We helpen u daar taande instructies in
stappen beschreven

OVERIGE IN
Olijfolie, gel

0°C tot
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S0P DE BBOQ &

TOMAHAWK STEAK
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BESTE BBQ KLANT,

Vandaag heeft u een heerlijk stuk Tomahawk steak met 1 lang bot voor
de BBQ bij ons gekocht. Maar ho akt u dit lekkere stuk vlees klaar op
de BBQ? We helpenud erstaande instructies in
stappen beschreven

OVERIGE IN
Olijfolie, gel

peper, 2 g

. Laat het vlees

. Snijd het bot van

. Snijd dunne plakken m
. Serveer aan uw gasten.

EET SMAKELIJK! LAAT VOORAL WETEN OF U ERVAN HEEFT GENOTEN!




+0P DE BBQ &

PICANHA (staarTsTUK)
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BESTE BBQ KLANT,

Vandaag heeft u een heerlijk stuk Picanha bij ons gekocht.

Een ander voordeel is dat door luchtdicht verpakken de smaken van de
kruiden nog beter in het e maakt u dit lekkere stuk
vlees klaar op de BB ie de onderstaande
instructies in stap

. Aansnijden in dunne plakken, dwars op de vleesdraad.

EET SMAKELIJK! LAAT VOORAL WETEN OF U ERVAN HEEFT GENOTEN!
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S0P DE BBOQ &

T-BONE STEAK
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BESTE BBQ KLANT,

Vandaag heeft u een heerlijke T-bone steak voor de BBQ bij ons gekocht.
Maar hoe maakt u dit lekkere stu s klaar op de BBQ? We helpen u
daar graag bij. Zie de on in stappen beschreven.
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BUTTERFLY CHICKEN
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BESTE BBQ KLANT,

Vandaag heeft u een heerlijke Butterfly Chicken voor de BBQ bij ons
gekocht. Maar hoe maakt u deze | re kip klaar op de BBQ? We helpen
u daar graag bij. Zie de o ies in stappen beschreven.

BEWERKING:
U kunt de Butt
de borst naa

Let op! Tijde

kruiden RUB!

Let op! Voorzichtig orkeur een RVS spatel.
. Kerntemperatuur eindpro

EET SMAKELIJK! LAAT VOORAL WETEN OF U ERVAN HEEFT GENOTEN!
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BESTE BBQ KLANT,

Naast het mooie stuk vlees welke u bij ons heeft gekocht kunt u als bijgerecht ook
heerlijk groenten grillen op de BBQ. Maar hoe maakt u de groenten klaar op de
BBQ? We helpen u daar graag o] instructies in stappen beschreven.
Geschikt voor: prei, lente-u rgines, courgette en
asperges.

¢ Courgette, s
 Paprika’s, in de kolen

Brandstof:
Zone:
Techniek:

BEREIDING:

1. Steek de BBQ aan e

2. Stel de temperatuur me

3. Grill de groente aan beide ka

EET SMAKELIJK! LAAT VOORAL WETEN OF U ERVAN HEEFT GENOTEN!




S DEKEURSPAGER

@IERIE]HDIEN(G

ﬂ B30

HAMBURGER
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BESTE BBQ KLANT,

Vandaag heeft u heerlijke hamburgers voor de BBQ bij ons gekocht.
Maar hoe maakt u deze hamburi aar op de BBQ? We helpen u daar
graag bij. Zie de onderst. pen beschreven.
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S0P DE BBOQ &

VARKENSRACK

@



BESTE BBQ KLANT,

Vandaag heeft u een heerlijke varkensrack voor de BBQ bij ons gekocht.
Wat is een Varkensrack? Dit is h uk van de ribkarbonade met
rugspek, zonder de rug vlees rondom de ribben
tot aan de filet weg dit heerlijke stuk
varkensvlees op

onderstaande i

. Uit de BB
. Snijden aan p
passende saus.
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